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Cafetera Semiautomadtica {h. Produccién: Tow] Caldera
<=2 100 espressos / hora —= 0 litros
!'_. ! Uso recomendado para Disponible en
I==_! cafeterias y restaurantes negro y rojo

Perilla para salida (O : @ Perilla para
de agua caliente : salida de vapor i RS S TS S SN

i+ !5 Tlanceta

de vapor
Vélvula de Q) +++++++ 7 © Botén para controlar Mandmetro para
agua caliente : el tiempo de extraccidn bomba y presion

de caldera
2 Grupos estampados en latén niquelado ==
con cdmara de infusion vertical

Caracteristicas técnicas:

(Frente Alto Prof. Peso | Voltaje | Watts Amp]

= Camara de infusion de café vertical y sistema de presurizacién.

= Caldera de cobre equipada con inyectores frontales para cada
grupo

- Sistema de circulacién hidraulica para cada grupo

= Dispositivo anti-vacio

= Manémetro para control de presién de caldera

= Regulador automatico electronico del nivel de agua en la
caldera

= 1lanceta de vapor

=1 valvila de agua caliente

= Calefaccion eléctrica con termostato de seguridad

= Electrobomba: interna de serie; externo bajo pedido

= Conexion a la red hidrica

[ 50em | s1em [5220m [ 4akg. | 120v. [ 1500 W | 12 Amp. |
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