Wla Pavoni

Cafetera Semiautomdtica {Th. Produccién:

® <=2 240 espressos / hora
Gen'a’e 2M i =! Uso recomendado para

I=<I cafeterias y restaurantes

© Botones
de acero
reforzados

2 grupos 8= -
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Hechoenltalia I I _\

== Caldera:

Y= 13 litros
Disponible en
@® Blanco y Negro

.é wia Pavoni
2 lancetas CVD .......
de va por

Grupo prensado I « « « o onR R &
en laton cromado
con camara de
infusion vertical

Valvula de % """ '
agua caliente

Manémetro para bomba
y presion de caldera

Caracteristicas técnicas:

& Cuerpo y rejilla para
residuos de acero
inoxidable AISI 304

= Grupo grabado en latén cromado con cdmara de infusion de ( Frente Alto Prof. | Peso | Voltaje | Watts Amp 1
& . . L
café vertical y sistema de presurizacion L70.4 em | 55¢cm | 51.5cm | 60 Kg. | 220 V. | 4370 W. | 20 Amp.J
= Sistema de circulacion hidraulica termosifénica

independiente para cada grupo

= Caldera de cobre equipada con intercambiador transversal
con inyectores frontales para cada grupo

= Botén manual para carga de agua a la caldera

= Calienta tazas eléctrico

= Dispositivo anti-vacio

= Manémetro para control de presion de caldera

= Botén de carga manual de agua

= Mirilla para control de llenado de agua

= Control de nivel de agua de vidrio

= Dos lancetas de vapor articuladas de acero inoxidable

= Valvula de agua caliente

= Calefaccion eléctrica con termostato de seguridad

= Bomba eléctrica interna estandar
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