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Cafetera Semiautomadtica {h. Produccién: Tow] Caldera
<= 200 espressos / hora —= 10 litros
CAFE 2M Iél Uso recomendado para Disponible en
I==_! cafeterias y restaurantes Blanco y Rojo
Botones para controlar @ 2 grupos S : 2 lancetas 15 E Caldera con recuperacion
el tiempo de extraccion : : de vapor : : automatica de nivel

- . ) . : N enen. : . .
Grupo estampado en laton niquelado == % Valvila Capuchinador 0 Manometro para .
con camara de infusidn vertical de agua automatico presion de caldera
caliente (opcional)

Caracteristicas técnicas:
= Grupo estampado en latén niquelado con cdmara de infusion ( Frente Alto Prof. Peso | Voltaje | Watts Amp ]

de café vertical y sistema dg presurlzacllon. . L 70cm | 5lem |522cm | 50Kg. | 120v. [ 2000 W. | 12 AmpJ
= Caldera de cobre con capacidad de 10 litros equipada con

inyectores frontales para cada grupo.

= Sistema de circulacién hidrdulica para cada grupo.

= Dispositivo anti-vacio.

= Mandémetro para control de presién de caldera.

= Regulador automatico electrénico del nivel de agua en la
caldera.

= Valvula de agua caliente y 2 lancetas de vapor

= Electrobomba: interna de serie; externo bajo pedido.

= Un grifo dispensador de agua
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