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Cafetera automatica { T, Produccion: Ton] Caldera:
<=2 150 espressos / hora = 7.8 litros

BAR-T COMPACT !'é'! Uso recomendado para

I==_I cafeterias y restaurantes

g . [e]e) 8 .
4 dosificaciones por cada grupo 2 (alienta tazas @ Botones
y una funcién de pre-infusion.  : . eléctrico : ergondmicos > 2 lancetas

de vapor

Vélvula de D - : :
agua caliente : :

Mandmetro para bomba 2 grupos B=" &= Cuerpo y rejilla para
y presién de caldera residuos de acero
inoxidable AISI 304

Caracteristicas técnicas:

fFrente Alto | Prof. Peso | Voltaje | Watts Amp.]

(-’1 . ] 50 espressos

= por hora (595 cm | 56 m | 56 cm [ 735 kg. | 120 v. | 2100 W | 175 Amp. ]

7. Iélr;[rgjlggrgt’ﬂpaudad » Grupo estampado en latén cromado con cdmara de infusién de

café vertical y sistema de presurizacion
/|\ ) Lancetas de vapor - Caldera de cobre

CV) articuladas » Programacion de cuatro dosis para cada grupo
= Calienta tazas eléctrico

) Vélvula de agua caliente = Manémetro para control de presién de caldera

G y funcién de pre-infusion » Funcién de preinfusién

= Bomba eléctrica interna estdndar

Mandmetro para control del « Grupos altos para preparar bebidas de hasta 20 0z. 0 600 ml.

nivel y presion de caldera
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